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Herzlich Willkommen! Schon, dass Du da bist.

Unsere Spezialitaten sind haus- und handgemachte Rosti.
Taglich frisch gerieben, langsam gebraten,

nach Schweizer Vorbild.

Willkommen an einem Ort,
an dem aus einfachen Zutaten etwas Besonderes wird.

Unsere Rosti sind kein Gericht. Sie sind ein Versprechen:
frisch, handgemacht und mit dem Anspruch, dass du
am Ende satt und ein bisschen glucklicher bist.

Wir wiinschen Euch einen Guten Appetit und
einen angenehmen Aufenthalt in unserem Restaurant.



Vorspeisen & Vesper
Gemischter Salat | Hausdressing %™
Kartoffel-Lauchsuppe | Cremig, fein abgeschmeckt ©
Klare Hihnerbouillon | Gemuse | feine Nudeln #/<-
Tomate - Mozzarella “Bufala” | Basilikum | Olivenol
Cratinierter Ziegenkase | gebratene Garnele | Salatbouquet
pikantes Mango-Chutney */eM

Drei Lander Brotzeit

BuUndnerfleisch | Schwarzwalder Schinken | Kaminwurzen
Kase | Trauben | Butter | Brot A/S/AMUEEM

G/6

c.80%=
6.90€
7.20€
12.50&

15.50€

19505

Pasta und knackige Salate

Linguine mit gebratenen Putenstreifen | Sahnesauce
frische Tomaten | Basilikum | Parmesan /¢
GCemischter Salat | gebratene Scampis

Vinaigrette | Kirbiskerne #/8/c/tM

GCemischter Salat | gratinierter Ziegenkase
Vinaigrette | Feigen | Trauben A/</G/AME

Cemischter Salat | gebratene Putenstreifen
Hausdressing | Champignons ~/S/CEE

Zu allen Salaten reichen wir Brot

Fur die Kleinen

Feine Putenwdurfel | Reis | Tomatensauce ©
Frikadelle | Salzkartoffeln | Rahmsauce /<™
Salzkartoffeln | Creme Fraiche-Krauter-Dip ©

18.80€

22.50€

18.50€

18.50=

850=
8.50€
7.50€



Unsere RoOsti
Knusprig aul3en, weich innen. Frisch gerieben, langsam gebraten.

Wahlen Sie Hausrdsti mit:

Rosti Solo | Creme Fraiche-Krauter-Dip © 9.50€
.. Tomatenscheiben | Uberbackener Bergkase | kleiner Salat ©“™ 17.50€
.. Kichererbsen Ballchen | Avocadocreme | Tomatenpesto

Creme Fraiche-Krauter-Dip | kleiner Salat ™ 17.80€
.. Speck | Spiegelei | kleiner Salat “S/HMO 16.50€
.. Bratwurst | Zwiebelsauce | kleiner Salat “/™© 16.50€
.. Hacksteak | Spiegelei | kleiner Salat A/S/GAM® 18.50€
.. Putengeschnetzeltes | Champignonrahmsauce | kleiner Salat ™ 22.50€
.. gerducherter Lachs | Sahnemeerrettich | kleiner Salat &>/ 21.50€
... gebratenem Butterfisch | Creme Fraiche-Krauter-Dip

Bleiner Salat <™/cM 2520€
... gebratener Kalbsleber | geschmorte Zwiebeln

BBiRer Salat <M 27.80€
.. saftigem Kalbssteak | Krauterbutter | kleiner Salat <™ 29.90€
.. Rumpsteak (200g) | Steinpilzrahmsauce |kleiner Salat <™ 31.90€
.. ein Gericht zum Teilen auf zwei Teller 3.00€

Falls Ihnen heute nicht nach Résti gelustet, bieten wir wahlweise
Reis oder Bratkartoffeln an.

Dessert

Mousse au chocolate von der Toblerone & 12.50€
Panna cotta | Fruchtsauce® 9.70€
Eiskaffee | Vanilleeis | Kaffee | Sahne (nur im Sommer) /<" 7.80€
1 Kugel Eis“/°M 2.00€
Sorte: Vanille - Schokolade - Erdbeere - Walnuss - Joghurt

1 Kugel Sorbet?** 220€
Portion Sahne® ™ 1.00€
1 Kugel Sorbet | Sekt rosé™” 7.50€
Affogatto | Espresso | Kugel Vanilleeis /2 550€

Késebrett | Brot ~/¢/c/ 14.80€



Aperitif

Sekt Hausmarke rosé
Sherry dry

Martini Bianco

Aperol Spritz mit Sekt
Aperitivo Rosato mit Sekt
Aperitivo Rosato mit Tonic
Lillet Wild Berry

Crodino Sekt

Crodino Maracuja alkoholfrei
Campari Orange oder Soda

Biere vom Fass @@
f
Hoepfner Pils/Radler i 03l 3.90€

Hoepfner Helles/Radler 0.3l 390€

i 4 50€

Biere aus der Flasche

Paulaner Hefeweizen
Paulaner Hefeweizen alkoholfrei
Paulaner Hefeweizen Dunkel

Alkoholfreie Drinks

0.5l 4.90€
0.5l 4.90€
0.5l 4.90€

Peterstaler Classic
PeterstalerStill
Peterstaler Medium
Coca Cola

Spezi

Fanta
Zitronensprudel
Tonic Water
Schweppes Bitter Lemon
Schweppes Ginger Ale

0.2l
Scl
Scl

0.25I
0.28
0.25l
0.25l
0.25I
0.25I
0.25I

0.5l
0.5l

0.5l
0.5l
0.5l

0.75l
0.75l
0.75l
0.3l
0.3l
0.3l
0.3l
0.3l
0.3l
0.3l
0.3l

8.00€
4.00€
4.50€
7.5
'7.50€
7.50€
7.50=
7.50€
0. 90=
7.508

490€
490€

490€
490€
4.90€

6. 70
6.70€
6.70€
3.80€
3.80€
3.80€
3.80€
3.808
3.80€
3.80€
3.80€

Fur Festlichkeiten jeder Art bieten unsere Raumlichkeiten

eine ideale Kapazitat.

Vereinbaren Sie einen Besichtigungs- und Besprechungstermin.



Saft/Nektar

Rhabarber

Orange

Apfel

Johannisbeer

Maracuja

Alle Safte auch als Schorle erhaltlich

Weine

Weil3: Soave | Norditalien | trocken
Chardonay | Frankreich | trocken
Grauburgunder | Rheinhessen | trocken
Riesling | Baden | trocken

Rose: Spatburgunder WeiBherbst | Baden | halbtrocken
Rosé Sable de Camargue | Frankreich | trocken

Rot: Spatburgunder | Baden | trocken
Cabernet Sauvignon | Frankreich | trocken
Tempranillo | Spanien | trocken

Weinschorle weil3, roseé, rot

0.3l
0.3l
0.3l
0.3l
0.3l
0.3l

0.25l
0.25l
0.25l
0.25l

0.25I
0.25I

0.25I
0.25I
0.25I

0.25l

4.20€
4.20€
4.20€
4.20€
4.20€
4.20€

6.80€
7.50€
7.50€
7.80€

7.50€8
7.80€

7.50€
7.80€
7.80€

4.40€

Winschen Sie eine Weinempfehlung ausserhalb der Karte? Sprechen Sie uns gerne an!

Warme Getranke

N
Tasse Kaffee @)
Cappuccino /
Latte Machiatto =
Mocaccino | Schoko | Espresso
Heil3e Schokolade
Espresso
Espresso dopio
Bio MelBmer Tee | Finest Moments
Sorten: Darjeeling-Fruchte-Grun-Krauter-Kamille-Minze

3.20€
3.60€
3.90&
3.60€
3.60€
3.00€
490€
4.00€



Long Drinks

Jack Daniels mit Cola Gin 4¢cl  8.50€
Tonic 4cl  7.50€
Vodka Lemon 4cl  7.00€
Southern Comfort Ginger — 4cl  8.50€
Cuba Libre 3 Anos 4¢cl 8.50€
Digestif
Scheibel PREMIUMplus Moor Birne 2cl 5.20€
Scheibel PREMIUMplus Edle Himbeere 2cl 520€
Scheibel Alte Zeit Apricot-Brandy 45% 2c| 7:EEEs
Williams Honig 2cl 2.60€
2cl 2.80€

Schwarzwalder Kirschwasser
Williams Christ 2cl 2.80€

Pflaumenbrand 2cl 2.80€
Altes Pflumle 2cl 3.80€
Grappa Amarone 2cl 420€
Ramazzotti 4cl 5.50€
Jagermeister 2cl 350€
Sambuca 2cl 280
Vodka 2cl 3.00€
Linie Aquavit ;E: ig%i
Cognac Hine o] .
Gentleman Jack
Likore
Baileys 2cl  3.00€
Grand Marnier 2cl  3.00€
Amaretto 2cl ZEEE
2cl  3.00€

Southern Comfort

Restaurant Plaza
. sic Rathausplatz 1. 76332 Bad Herrenalb

uns. Telefon 07083-933 54 45
E.M#*E www.restaurant-plaza.de
O Offnungszeiten:

Freitag bis Dienstag von 12 - 22 Uhr
Kiche von 12 - 21 Uhr durchgehend - Mittwoch und Donnerstag Ruhetag

Alle Preise sind inklusive Mehrwertsteuer.

Zusatzstoffe und Allergene 1: Farbstoff 2: Konservierungsstoff 3: Sitfbungsmittel, Saccharin, 4: Absparten, enth. Phenylalanin 5: Geschmacks-
verstirker 6: Antioxidationsmittel 7: geschwefelt 8: Phosphat 9: geschwirzt 10: gewachst 11: Stabilisatoren 12: koffeinhaltig 13: Chinin halti

A: Glutenhaltiges Getreide B: Krebstiere C: Eier D: Fische E: Erdniisse F: Soja- bohnen G: Milch von Siugetieren, Laktose H: Schalenfriichte,
Mandeln, Haselniisse, Cashewniisse, Pekanniisse, Paraniisse, Pistazien, Macademia oder Queenslandniisse L: Sellerie M: Senf

N: Sesamsamen O: Schwefeldioxid P: Lupine R: Weichtiere wie Schnecken, Muscheln und Tintenfische.



